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Weihnachtliche Puffreiswiirfel mit Ingwer und Orange (Rice Crispy/Crispie Wiirfel)
Fur ca. 50 Stiick

Zutaten:

Fir die Puffreiswiirfel:

200 g Zartbitter-Kuvertire

200 g Vollmilch-Kuverture

35 g Kokosal

60 g Mandelstifte

30 g kandierter Ingwer

10 g Orangeat

70 g gepuffter (Vollkorn-)Reis (ungesuifdt)
2 TL gemahlenen Kardamom
1 TL Zimt

1 Msp. rosa Beeren, zerstol3en
(= roter Pfeffer)

1 Msp. gemahlener Ingwer

Fir die Garnitur:

50 g weilRe Kuvertiure oder Vollmilch-Kuverture
Rosenblitenblatter, getrocknet

Rosa Beeren, zerstolRen (= roter Pfeffer)

AuBerdem:

Auflaufform/Silikonform oder Backrahmen
(ca. 20x20cm)

Backpapier zum Auslegen der Form
Schlagkessel mit Standring

Spritztitchen

Zubereitung:

1. Eine Auflaufform/Silikonform oder Backrahmen (ca. 20x20cm) mit Backpapier auslegen.

2. Fur die Puffreiswiirfel beide Kuvertiresorten mit einem gro3en Messer hacken und in

einen Schlagkessel mit Standring geben. Kokosoél zugeben und Uber einem heilden

Wasserbad unter gelegentlichem Rihren schmelzen.

3. Inzwischen die Mandelstifte in einer Pfanne ohne Fett goldbraun résten und auf einem

Teller abkuhlen lassen.

4. Ingwer und Orangeat fein hacken.

5. Gepufften Reis, Mandeln, Ingwer, Orangeat, Kardamom, Zimt, rosa Beeren und

gemahlenen Ingwer unter die flissige Kuvertire rihren.

6. Die Reismischung in die vorbereitetet Form geben, glattstreichen und 2 Stunden

kaltstellen

7. Die ausgekiihlte Masse aus der Form I6sen und mit einem grofRen, glatten Klichenmesser
in gleichmaRig groRe (etwa 3x3cm) Wiirfel schneiden.

8. Fiir die Garnitur die Kuvertire mit einem grof3en Messer hacken und wie in Punkt 2

schmelzen. Geschmolzene Kuvertire in ein Spritztitchen fillen und die Wiirfel fein filieren.

Mit zerstolRenen rosa Beeren und getrockneten Rosenblitenblattern garnieren.

Hinweis: bei einer Rahmengroe von 18x18cm werden es ca. 36 Wurfel.



