KAFFEE

ODERTEE
Geniel3en SWRY
Natalie Lumpp Donnerstag, den 27.04.2022
Rosé Berry Fir eine Karaffe
Zutaten:

2-3 Blatt Gelatine oder 1/2 Pck.
Gelatine, gemahlen

(alternativ Agar Agar)

frische Erdbeeren,

Blaubeeren bzw. Heidelbeeren,
Himbeeren oder Brombeeren
700 ml Roséwein

500 ml Beerentonic

1cl Gin

Aul3erdem:

Eiswurfelform fur ca. 15 Eiswiirfel
1 Karaffe mit

ca. 1,5 Liter Fassungsverméogen
z.B. Bowleglaser

Zubereitung:

1. Gelatine in kaltem Wasser einweichen. Beeren waschen und in die Eiswirfelformen
beliebig verteilen.

2. 150 ml Roséwein in einen Topf geben, eingeweichte Gelatine ausdriicken und ebenfalls in
den Topf geben. Das Gemisch unter Rihren so lange aufkochen bis sich die Gelatine
aufgeldst hat. Die mit Beeren geflllten Eiswirfelformen damit auffiillen, abkihlen lassen,
dann kalt stellen.

3. Restlichen Roséwein (550 ml), Beerentonic und Gin in eine Karaffe geben und ebenfalls
kaltstellen. Vor dem Servieren die Beeren- Weinwdrfel in die Karaffe geben und in z.B.
Bowlegléasern servieren.



