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Sonntagskuchen SWR»
Lucia Kranz Freitag, den 19.05.2023
Kasekuchen mit Keksboden und Erdbeeren Fur 12 Stick
Zutaten:

Fir den Keksboden:

150 g Kekse und Brosel gemischt
80 g weiche Butter

40 g Zucker

1 Prise Salz

Fir die Kasekuchenmasse:
85 g Butter

600 g Doppelrahmfrischkase
200 g Quark

140 g Schlagsahne

4 Eier (GroR3e M)

Abrieb einer halben Bio-Zitrone
1 TL Zitronensaft

180 g Zucker

1 Pck. Vanillezucker

3-4 Prisen Salz

40 g Speisestarke

Fur den Erdbeerguss:
4 Blatt Gelatine

300 g Erdbeeren

50 ml Wasser

1 El Zucker

Fir die Dekoration:
200 g Schlagsahne

1 Pck. Vanillezucker

1 Pck. Sahnefestiger
500 g Erdbeeren
Abrieb einer Bio-Zitrone

Aulerdem:

Springform (2 26 cm)
Backpapier

Spritzbeule mit Sterntille

Zubereitung:

1.Den Boden der Springform mit Backpapier auslegen. Backofen auf 175 Grad Ober-
/Unterhitze vorheizen.

2. Fur den Keksboden die Kekse im Blitzhacker fein zerbrdseln.

3. Butter, Zucker und 1 Prise Salz zufligen und im Blitzhacker zu einem Teig verarbeiten.
Tipp: Wer keinen Blitzhacker besitzt die Kekse in einen Gefrierbeutel geben und mit einer
Kuchenrolle fein zerbréseln. Dann mit den tbrigen Zutaten verkneten.

4. Teigmasse in die vorbereitete Form geben und glattstreichen.

Tipp: Die Teigmasse lasst sich einfach mit dem Boden eines leeren Wasserglases in der
Form andrucken.

5. Fir die Kasekuchenmasse Butter in einem kleinen Topf zerlassen und von der
Kochstelle nehmen.
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6. Frischkase, Quark und Schlagsahne in eine grof3e Schiissel geben und SWR»
mit den Quirlen des Handrihrers oder in der Kiichenmaschine verriihren.
7. Eier, Zitronenschale und -saft zugeben und unterriihren.

8. Zucker, Vanillezucker, 3-4 Prisen Salz und Starke mischen und unterrithren. Zuletzt die
abgekihlte, noch fliissige Butter unterriihren.

9. Kéasekuchenmasse in die Form geben. Im hei3en Ofen auf dem Rost in der Ofenmitte 30
Minuten backen.

10. Ofenhitze auf 150 Grad reduzieren und weitere 15 Minuten backen.

11. Inzwischen fur den Erdbeerguss Gelatine in kaltem Wasser einweichen. Erdbeeren
waschen, trockentupfen und entkelchen.

12. Erdbeeren halbieren oder vierteln. Erdbeeren, Zucker und Wasser in einen kleinen Topf
geben und mit einem Schneidstab purieren.

13. Erdbeermischung unter Rihren aufkochen und von der Kochstelle nehmen. Gelatine
ausdricken und unter die Erdbeeren rihren.

14. Fertiggebackener Kasekuchen auf ein Gitter stellen, Erdbeermischung auf dem Kuchen
verteilen und den Kasekuchen in der Form auskihlen lassen.

15. Fur die Dekoration die Sahne in einen Ruhrbecher geben. Vanillezucker und
Sahnefestiger zufligen und mit den Quirlen des Handrihrers steifschlagen.

16. Sahne in eine Spritzbeule mit Sterntille geben und als runde Tupfen auf dem kalten
Kuchen verteilen.

17. Erdbeeren waschen, trockentupfen und entkelchen. Erdbeeren in Scheiben schneiden
und dazwischen legen. Zitronenabrieb Uber die Torte verteilen.




