Sonntagskuchen
Stefanie Biedermann

Gluhweinwaffeln

Zutaten

4 Eier (Grofe M)

100 g Puderzucker

1 TL Vanillezucker

150 g weiche Butter

100 g gemahlene Haselnusskerne
175 g Weizenmehl (Type 405)
1 TL Backpulver

30 g Back-Kakao

1TL Zimt

125 ml Gluhwein

AuBerdem:

Waffeleisen

Ol fur das Waffeleisen
Puderzucker zum Bestauben

Zubereitung

KAFFEE

ODERTEE

SWR»

Freitag, den 23.12.2022

Fur 8-10 Waffeln

1. Butter in einem kleinen Topf zerlassen und von der Kochstelle nehmen.

2. Eier in eine groRRe Schussel geben und mit den Quirlen des Handruhrers oder in der
Kichenmaschine schaumig rihren. Puderzucker und Vanillezucker zugeben und weiter 5
Minuten hellgelb aufschlagen. Die flussige Butter langsam unterrihren.

3. Nisse, Mehl, Backpulver, Kakao und Zimt in einer Schiissel mischen und essloffelweise
abwechselnd mit dem Gluhwein unterrhren.

Tipp: Die Haselnusskerne kdnnen Sie durch gemahlene Mandeln ersetzen.

4. Ein Waffeleisen nach Gerateanweisung erhitzen und mit etwas Ol bestreichen und Waffeln
backen. Fertige Waffeln auf einem Gitter etwas abkihlen lassen und mit Puderzucker

bestaubt servieren.



