KAFFEE

ODERTEE

Kochen SWRY
Victor Lopez-Davila Donnerstag, den 21.01.2021

Caffe Latte mit Wintergewurze Rezept fir 1 Person

Zutaten:

Fir die Gewurzmischung:

35 g Zimt, gemahlen

5 g Bourbon-Vanille, gemahlen
5 g Kardamom, gemahlen

5 g Ingwer, gemahlen

Far den Caffé Latte:

20 g frisch gemahlene Espressobohnen

(Empfehlung: aus mittel-dunkel gerdsteten Espressobohnen)
40 ml Wasser (Fur einen doppelten espresso, 40 ml)

160 ml Vollmilch

AulRerdem:
ein Herdkénnchen oder eine Siebtrdgermaschine
1 Tasse (350 bis 400 ml)

Zubereitung:

1. Fir die Gewlrzmischung Zimt, Bourbon-Vanille, Kardamom und Ingwer in einer Schussel
miteinander mischen.

2. Fur den Caffé Latte mit Wintergewtrzen den gemahlenen Espressokaffee mit 2-3g der
Gewirzmischung mischen und mit der Siebtrégermaschine oder dem Herdkannchen einen
doppelten Espresso zubereiten.

3. Den doppelten Espresso in eine Tasse geben.

4. Die Milch erwdrmen und gut aufschdumen. Aufgeschaumte Milch auf den Espresso
geben. Ein bisschen von der Gewlirzmischung auf den Milchschaum streuen und den Caffé
Latte geniel3en.



