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Fatmanur Kilic Freitag, 08. Juli 2022
No Bake Cake: Sommer-Tortchen ohne Backen

Dauer: 1 Stunde
Schwierigkeitsgrad: einfach
SiRes Ca. 6 Stiuck Tortchen mit 8cm Durchmesser

Keksboden:
200g Butterkekse
100g Butter

Fullung:

380ml Milch

759 Zucker

2 TL Vanillepaste

1Pck Vanillepuddingpulver
250g Schmand

Belag:
7009 Erdbeeren
1 Pck roter Tortenguss

Aul3erdem:
6 Dessertringe mit jeweils 8cm Durchmesser.

Zubereitung:

1. Fur den Boden, die Kekse klein machen und die Butter in einem Topf schmelzen.

2. Butter mit den Keksen mischen und in die 6 vorbereitete Dessertringe driicken,
kurz kalt stellen.

3. Far die Fullung, mit Milch, Zucker, Puddingpulver und Vanillepaste einen Pudding
kochen.

4. Hinterher direkt den Schmand in den Pudding riihren und die Fillung in die

Dessertringe fullen.

Etwas glatt streichen, kurz zur Seite stellen (muss nicht abkuhlen vor dem belegen)
die Erdbeeren waschen.

Erdbeeren halbieren oder je nach GréR3e vierteln und die Tértchen belegen.

Den roten Tortenguss nach Anleitung kochen und die Tértchen damit bestreichen.
Tortchen 1-2h kalt stellen.
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